
Los vinos Valle Hermoso son el resultado de la exitosa 
combinación de los suelos y el clima ideal de Chile, y nuestra 
pasión por la elaboración de vinos. Estos vinos son elabora-
dos con uvas procedentes de viñedos seleccionados del Valle 
Central, por nuestro galardonado equipo enológico, preser-

vando el espíritu y las características de cada varietal.

NOTAS DEL ENÓLOGO

PALADAR

De color rojo profundo y nariz intensa de perfil 
frutal bien balanceada, con notas a especias 
donde destacan ciruelas, frutilla y clavo de olor. 
Posteriormente surgen descriptores provenien-
tes de su paso por madera, en boca presenta 
taninos maduros y jugosos junto a una refres-
cante acidez. Persistencia media a alta. Agrad-
able y redondo final de boca.

MARIDAJE
Especial con carnes, quesos 
suaves y salsas no tan picantes.

TIEMPO
EN MADERA
6 meses en roble francés y 
americano.

FRUTA

CUERPO

ACIDEZ

TANINOS

UVAS
85% Cabernet Sauvignon
10% Cabernet Franc
5% Syrah

REGIÓN Valle de Colchagua

COSECHA 2020

ALCOHOL 14%
TEMPERATURA

SUGERIDA
PARA SERVIR

15 - 18 ºC
59 - 64 ºF

C
S



Los vinos Valle Hermoso son el resultado de la exitosa 
combinación de los suelos y el clima ideal de Chile, y nuestra 
pasión por la elaboración de vinos. Estos vinos son elabora-
dos con uvas procedentes de viñedos seleccionados del Valle 
Central, por nuestro galardonado equipo enológico, preser-

vando el espíritu y las características de cada varietal.

NOTAS DEL ENÓLOGO

PALADAR

Color rojo rubí profundo. Nariz con notas 
especiadas y frutales como pimienta negra y 
blanca, cedro, ciruela y mora, además de leves 
notas tostadas que recuerdan su paso por 
madera. En boca es suave, de taninos presentes 
y sedosos, bien balanceados con la textura y 
jugosidad del vino. De persistencia alta con 
buen final de boca.

MARIDAJE
Este vino es perfecto para 
acompañar pastas, pollo, carnes 
blancas, pizza, comida china y 
empanadas.

TIEMPO
EN MADERA
6 meses en roble francés y 
americano.

FRUTA

CUERPO

ACIDEZ

TANINOS

UVAS 90% Carmenère
10% Syrah

REGIÓN Valle de Colchagua

COSECHA 2020

ALCOHOL 14%
TEMPERATURA

SUGERIDA
PARA SERVIR

15 - 18 ºC
59 - 64 ºF

C



S B

Los vinos Valle Hermoso son el resultado de la exitosa 
combinación de los suelos y el clima ideal de Chile, y nuestra 
pasión por la elaboración de vinos. Estos vinos son elabora-
dos con uvas procedentes de viñedos seleccionados del Valle 
Central, por nuestro galardonado equipo enológico, preser-

vando el espíritu y las características de cada varietal.

NOTAS DEL ENÓLOGO

PALADAR

Color amarillo verdoso, vivo y brillante. Nariz 
intensa, con notas de espárrago, hojas de 
tomate y ají, acompañado por frutas tropicales. 
Es un vino con una acidez media alta, jugoso 
al paladar y con buena persistencia.

MARIDAJE
Este vino armoniza 
perfectamente con 
mariscos frescos como 
ostras, camarones y 
almejas.

FRUTA

CUERPO

ACIDEZ

TANINOS

UVAS 85% Sauvignon Blanc

REGIÓN Valle de Leyda

COSECHA 2020

ALCOHOL 13%
TEMPERATURA

SUGERIDA
PARA SERVIR

7 - 10 ºC
45 - 50 ºF

89
P U N T O S
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