OLAS DEL

R ESERYVA

Carmenere

NOTAS DE CATA

Color rojo rubi profundo. Nariz con notas
especiadas y frutales como pimienta negra
y blanca, cedro, ciruela y mora. Ademas de
leves notas tostadas que recuerdan su paso
por madera. En boca es suave, de taninos
presentes y sedosos, bien balanceados con

la textura y jugosidad del vino. De
persistencia alta con buen final de boca.
PALADAR

HEEENE rFruta

(11 1] ACIDEZ

HENR CUERPO UVvA
[ ] TANINOS COSECHA

REGION

ALCOHOL

TEMPERATURA
SUGERIDA
PARA SERVIR

SUR

MARIDAJE

Armoniza perfectamente
con carnes rojas |y
blancas, acompafadas
con salsas picantes o
dulces.

TIEMPO EN
MADERA

6 meses en roble francés
y americano.

90% Carmenére, 10% Syrah
2019

Valle de Colchagua

14 %

15-18 °C
59 - 64 °F




OLAS DEL SUR

R ESERYVA

Chardonnay

NOTAS DE CATA

Color amarillo pajizo brillante con tintes
verdosos y dorados. Nariz de intensidad
media alta, presenta notas florales muy
bien balanceadas con aromas que
recuerdan vainilla y coco. En boca es de
gran volumen y alta sedosidad. Se
confirman sabores tipo vainilla y notas a
frutos secos. Bien balanceado, acidez

equilibrada, de agradable y persistente

final.

PALADAR

(11 1] FRUTA
HER ACIDEZ
HENE CUERPO

TANINOS

UVA

COSECHA

REGION

ALCOHOL

TEMPERATURA
SUGERIDA
PARA SERVIR

MARIDAJE

Perfecto para
acompanar salmén vy
pastas con salsas

cremaosas y suaves.

TIEMPO EN
MADERA

6 meses en roble francés
y americano.

100% Chardonnay

2019
Colchagua Costa
13,5%

10 -13 °C
50 -55 °F
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