MANTO

Como si un suave y delicado manto blanco hubiese caido del
cielo, la pureza de la nieve que cubre e ilumina la Cordillera
de los Andes nos recuerda dia a dia que los majestuosos
valles vitivinicolas de Chile se encuentran en un entorno
privilegiado, conectados con la naturaleza, siendo posee-
dores de un terroir inigualable que permite elaborar vinos
de la mas alta calidad.
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NOTAS DE CATA MARIDAJE

Un Sparkling Brut brillante, de color Perfecto como aperitivo
amarillo suave, con un perlage fino vy en cualquier ocasién o
equiibrado. Con aromas citricos y notas de para acompafar mariscos,
manzanas verdes y flores blancas. Sutil sushi, ensaladas y postres.

entrada en boca, su paladar es redondo
cremoso y refrescante. Perfecto como
aperitivo en cualquier ocasion o para
acompafar mariscos, sushi, ensaladas y
postres. Servir frio.

AZUCAR

10,0 gr/L
UVAS 85% Chardonnay
15% Pinot Noir
VINTAGE N/V
REGION Colchagua Costa
ALCOHOL 12,5%

TEMPERATURA i .
SUGERIDA Servir Frio
PARA SERVIR




MANTO

Como si un suave y delicado manto blanco hubiese caido del
cielo, la pureza de la nieve que cubre e ilumina la Cordillera
de los Andes nos recuerda dia a dia que los majestuosos
valles vitivinicolas de Chile se encuentran en un entorno
privilegiado, conectados con la naturaleza, siendo posee-
dores de un terroir inigualable que permite elaborar vinos
de la mas alta calidad.

/
NOTAS DE CATA MARIDAJE
De burbujas pequefas y persistentes, en Se puede disfrutar solo o
este Brut Rose se destacan notas a frutillas, acompanado de peces de
frambuesas y sutiles notas florales. Su boca, carne blanca, mariscos o
de entrada suave, esta apoyada con la pastas suaves.

cremosidad de su burbuja y acompafado
por su acidez equilibriada y refrescante.

AZUCAR

9 gr/L
UVAS 85% Pinot Noir
15% Chardonnay

VINTAGE N/V
REGION Chile
ALCOHOL 12,5%

TEMPERATURA ) i
SUGERIDA Servir Frio
PARA SERVIR




MANTO

Como si un suave y delicado manto blanco hubiese caido del
cielo, la pureza de la nieve que cubre e ilumina la Cordillera
de los Andes nos recuerda dia a dia que los majestuosos
valles vitivinicolas de Chile se encuentran en un entorno
privilegiado, conectados con la naturaleza, siendo posee-
dores de un terroir inigualable que permite elaborar vinos
de la mas alta calidad.

NOTAS DE CATA MARIDAJE
Color dorado péalido, con presencia de Aperitivos con queso
burbujas finas y persistentes. En boca azul, almendras
presenta una acidez equilibrada que tostadas y frutos secos.
armoniza con su dulzura elegante. En la Una excelente opcidon
nariz trae notas florales y de uva fresca, con para disfrutar junto a
un ligero toque de damasco y frutas pesteles con manzana y
citricas. canela, al igual que
crépes con miel o sirope
AZUCAR de frutos rojos.
75,0 gr/L
UVAS 100% Moscatel
VINTAGE N/V
REGION Chile
ALCOHOL 9%
TEMPERATURA . .
SUGERIDA Servir Frio
PARA SERVIR
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