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Los vinos Loma Negra se caracterizan por su origen e inspiracién tinicos.
El cautivador contraste entre los cordones montafosos de Chile y el cielo
iluminado en las noches de luna llena que cae sobre las cumbres, forma
siluetas perfectas en el horizonte, que dan origen al nombre
"Loma Negra".
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CABERNET SAUVIGNON

NOTAS DE CATA MARIDAJE

TIEMPO
EN MADERA

PALADAR UVAS
FRUTA
ACIDEZ
CUERPO COSECHA 2020
TANINOS

REGI () N Valle de Colchagua

ALCOHOL 14%

TEMPERATURA 13 - 15°C
SUGERIDA
PARA SERVIR 55-59°F N FRIE,
AR
VEGAN
NP2
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Loma NEGRrA NOTAS DE CATA MARIDAJE
C H

Color rojo violdceo brillante e intenso. Es un perfecto
Intensidad  aromdtica  media  alta. acompafiamiento para
Predominan aromas florales y frutales, en pastas con salsa bolofiesa,
particular  violetas, mora y cereza cerdo cocinado lentamente
acompafiados de suaves notas especiadas. y carnes a la parrilla con
Boca con alta jugosidad. Taninos maduros vegetales.

que aportan estructura y volumen.
Persistencia media alta y agradable final

de boca. TIEMPO
EN MADERA

6 meses en roble francés y
Americano.

MALBEC

7
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PALADAR UVAS 85 % Malbec
15 % Shiraz
FRUTA
ACIDEZ COSECHA 2020
CUERPO ,
TANINOS REGION Valle de Colchagua

ALCOHOL 14%

TEMPERATURA 15 - 18°C o FRIgy,
SUGERIDA RN <L
PARA SERVIR 59 - 64 °F VEGAN
% S




LLomA NEGRA

CHILE

Los vinos Loma Negra se caracterizan por su origen e inspiracién tinicos.
El cautivador contraste entre los cordones montafiosos de Chile y el cielo
iluminado en las noches de luna llena que cae sobre las cumbres, forma
siluetas perfectas en el horizonte, que dan origen al nombre "Loma Negra".

Res rra

SAUVIGNON BLANC

NOTAS DE CATA MARIDA]JE

Color amarillo verdoso, vivo y brillante. Nariz Este vino armoniza
intensa, con notas de espdrrago, hojas de perfectamente con mariscos
tomate y aji, acompafiado por frutas tropicales. frescos como las ostras, los
Es un vino con una acidez media alta, jugoso camarones y las almejas.

al paladar y con buena persistencia.

PALADAR UVAS 100% Sauvignon Blanc

EEENEN rruUTA
HEENE ACIDEZ
EEE  cusrro REGION | Vallede Leyda
[ ] TANINOS

COSECHA 2020

ALCOHOL 13%

TEMPERATURA 7-10°C
SUGERIDA
PARA SERVIR 45-50°F




LLomA NEGRA

CHILE

Los vinos Loma Negra se caracterizan por su origen e inspiracién tinicos.
El cautivador contraste entre los cordones montafiosos de Chile y el cielo
iluminado en las noches de luna llena que cae sobre las cumbres, forma
siluetas perfectas en el horizonte, que dan origen al nombre "Loma Negra".

Les 22a

PinoTr GRIGIO

NOTAS DE CATA MARIDA]JE

Color amarillo suave y brillante. En nariz Este vino armoniza
presenta aromas de fruta fresca, destacando la perfectamente con mariscos
pera de agua, manzana y membrillo. Es un frescos como las ostras, los
vino fresco, de cuerpo medio con una acidez camarones y las almejas.

= media-alta.

(5. %

PiNoT GRIGIO PALADAR UVAS 85% Pinot Grigio
15% Semillén
iey 2000 EENENE FrrUTA
GO, Kol ole Flaeall ~ EHole HEER ACIDEZ COSECHA 2020
CUERPO ,
::. TANINOS REGION Valle del Maule

ALCOHOL 13%

TEMPERATURA 7-10°C
SUGERIDA
PARA SERVIR 45-50°F




LLomA NEGRA

CHILE

Los vinos Loma Negra se caracterizan por su origen e inspiracién tinicos.
El cautivador contraste entre los cordones montafiosos de Chile y el cielo
iluminado en las noches de luna llena que cae sobre las cumbres, forma

siluetas perfectas en el horizonte, que dan origen al nombre "Loma Negra".

Res rra

GEWURZTRAMINER

NOTAS DE CATA MARIDA]JE
Color amarillo brillante. En nariz se presenta Especial con ensaladas,
',; como un vino intenso, con aromas a pétalos de comida china y thai.

rosa, pomelo, maracuyd y sutiles notas a gengi-
bre. En boca expresa una alta concentracion,
pero sin perder suavidad y frescor. Es un vino
bien balanceado, agradable y persistente.

PALADAR UVAS 100% Gewiirztraminer
EENEENE rFrRUTA

l‘;ia; e COSECHA | 2020
L : 3 IDE

Loma NEGRA mm CUERPO REGION | Valle Central

CHILE [ | TANINOS

ALCOHOL 14%

TEMPERATURA 100
SUGERIDA 7-10°C
PARA SERVIR 45-50 °F

€. 2
GEWURZTRAMINER



LLomA NEGRA

CHILE

Los vinos Loma Negra se caracterizan por su origen e inspiracién tnicos.
El cautivador contraste entre los cordones montafiosos de Chile y el cielo
iluminado en las noches de luna llena que cae sobre las cumbres, forma
siluetas perfectas en el horizonte, que dan origen al nombre "Loma Negra".

Sivaess
VIOGNIER

NOTAS DE CATA MARIDA]JE
Color amarillo pajizo con notas doradas. Platos inspirados en la
Nariz de intensidad media, pero compleja. cocina asidtica, pescados
Notas a fruta fresca (damasco/duraz- ligeros, pollo, quesos
no/membrillo) y sutiles aromas florales. En semi-suaves.

boca es un vino con una acidez media, sin
amargores y un nivel de azicar que lo balan-
cea, haciéndolo fresco y de buena persistencia.

PALADAR UVAS 100% Viognier
: EEENE FrrUTA COSECHA 2020
LOMA NEGR_A (1| ACIDEZ

CHILE [ 1 ]| CUERPO REGIéN Colchagua Costa
[ 1 | TANINOS

ALCOHOL 13.5%

TEMPERATURA _100
SUGERIDA 7-10°C
PARA SERVIR 45-50°F

VIOGNIER

p2)
.
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	Ficha Técnica Loma Negra Reserva Viognier 2020-SPA

