
NOTAS DE CATA
Color rojo rubí intenso. Presenta aromas 
a ciruela y cereza, combinados con 
notas especiadas y tostadas como 
cedro, cuero y tabaco, provenientes de 
su guarda en madera, que le otorgan 
una profunda complejidad. 
En boca es un vino elegante y de taninos 
balanceados con un final fresco y con 
caracter.

MARIDAJE
Perfecto para acompañar 
carnes a la parrilla, salmón 
y costillas de cerdo.

TIEMPO
EN MADERA
10 meses en roble 
francés.

P U N T O S
92

92

Desde las cumbres de la Cordillera de los Andes, hasta la fría costa 
del Océano Pacífico, atravesando Chile desde el desierto de Atacama 
hasta el Estrecho de Magallanes, nació la inspiración para crear Echo, 
un vino que es el reflejo de un país como ningún otro: flora y fauna 
únicas, gente sorprendente y lugares excepcionales. Echo es el 
llamado a descubrir la experiencia de la vida en el sur del mundo. 

Echo es la esencia de Chile en cada botella.

CABERNET FRANC

PALADAR
FRUTA 

ACIDEZ

CUERPO 

TANINOS

 

14%

95% Cabernet Franc
5% Cabernet Sauvignon

UVAS

COSECHA

REGIÓN

ALCOHOL

2021

Colchagua Costa

TEMPERATURA 
SUGERIDA

PARA SERVIR

15 - 18 °C
59 - 64°F



  



De color amarillo con suaves notas doradas. 
En nariz es fresco y expresivo , donde 
predominan notas tropicales y citricas como 
piña, durazno blanco, azahar y miel. Su crianza 
en madera francesa y americana le aportan 
elegantes toques de vainilla y mantequilla.El 
origen costero entrega una acidez 
perfectamente balanceada con un volumen 
generoso y �nal largo y elegante.


Ideal para combinar con 
salmón, pescado ahumado, 
pez espada, atún, queso de 
cabra y queso suave. 


 
6 meses duelas francesas 
y americanas








 100% Chardonnay

 Casa Blanca - San Antonio

 2021

 13,5%



 

10 - 13ºC
50 - 55 ºF

C 
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