
CABERNET SAUVIGNON

NOTAS DE CATA 

PALADAR

MARIDAJE
Ideal para disfrutar solo o 
acompañado con carnes a 
la parrilla o pastas.

TIEMPO 
EN MADERA 
3 meses en francés y 
americano.  

FRUTA

CUERPO

TANINOS

ACIDEZ

UVAS
85% Cabernet Sauvignon
13% Shiraz
2% Cabernet Franc

REGIÓN Valle Central 

COSECHA 2023

ALCOHOL 13%
TEMPERATURA

SUGERIDA
PARA SERVIR

15 - 18 ºC
59 - 64 ºF

“Don Cayetano” es el nombre que recibe esta especial línea de vinos, en honor 
al fundador de la viña, Don Luis Felipe Cayetano Edwards. Es una de las 

marcas más antiguas desarrolladas por LFE; un vino que se remonta a nuestros 
orígenes; un vino que nace de la tradición familiar.

Color rojo. En nariz, muestra aromas 
a frutas rojas, sutiles notas a hierbas 
secas y toques provenientes de su 
paso por madera. La boca es �rme, 
con taninos suaves, acidez media y 
frutal �nal



MERLOT

NOTAS DE CATA 

PALADAR

MARIDAJE

TIEMPO EN 
MADERA
3 meses en roble Francés 
y Americano.  

FRUTA

CUERPO

TANINOS

ACIDEZ

UVAS
85% Merlot 
10% Shiraz
5% Alicante Bouschet 

REGIÓN Valle Central 

COSECHA 2023

ALCOHOL 13%
TEMPERATURA

SUGERIDA
PARA SERVIR

15 - 18 ºC
59 - 64 ºF

Color rojo. En nariz predominan aromas a 
frutas rojas frescas y maduras, junto a especias 
y toques dulces provenientes de la madera. 
La boca es frutal, con taninos suaves y acidez 
media.

“Don Cayetano” es el nombre que recibe esta especial línea de vinos, en honor 
al fundador de la viña, Don Luis Felipe Cayetano Edwards. Es una de las 

marcas más antiguas desarrolladas por LFE; un vino que se remonta a nuestros 
orígenes; un vino que nace de la tradición familiar.

Ideal para disfrutar solo o 
con una variedad de carnes 
rojas o blancas y pastas.



CARMENÈRE

NOTAS DE CATA 

PALADAR

MARIDAJE

TIEMPO
EN MADERA
3 meses en roble Francés y
Americano.  

FRUTA

CUERPO

TANINOS

ACIDEZ

UVAS
85% Carmenère
15% Shiraz

REGIÓN Valle Central 

COSECHA 2023

ALCOHOL 12,5%
TEMPERATURA

SUGERIDA
PARA SERVIR

15 - 18 ºC
59 - 64 ºF

“Don Cayetano” es el nombre que recibe esta especial línea de vinos, en honor 
al fundador de la viña, Don Luis Felipe Cayetano Edwards. Es una de las 

marcas más antiguas desarrolladas por LFE; un vino que se remonta a nuestros 
orígenes; un vino que nace de la tradición familiar.

Color rojo intenso. En nariz, muestra 
aromas a frutas negras, hierbas secas, 
especias dulces y toques provenientes 
de su paso por madera. La boca es 
suave, con taninos aterciopelados, 
acidez media y frutal �nal.

Ideal para acompañar 
diferentes tipos de carnes 
rojas, blancas y pastas.

90



SYRAH

NOTAS DE CATA MARIDAJE

TIEMPO EN 
MADERA
3 meses en Americano.

PALADAR
FRUTA

CUERPO

TANINOS

ACIDEZ

UVAS 85% Shiraz
15% Petite Syrah

REGIÓN Valle Central 

COSECHA 2023

ALCOHOL 13%
TEMPERATURA

SUGERIDA
PARA SERVIR

15 - 18 ºC
59 - 64 ºF

Color rojo intenso. En nariz muestra frutas 
negras maduras, toques �orales y de especias 
junto a aromas proveninentes de su paso por 
madera. Su boca es suave y frutal.

“Don Cayetano” es el nombre que recibe esta especial línea de vinos, en honor 
al fundador de la viña, Don Luis Felipe Cayetano Edwards. Es una de las 

marcas más antiguas desarrolladas por LFE; un vino que se remonta a nuestros 
orígenes; un vino que nace de la tradición familiar.

Ideal acompañamiento de 
carnes rojas, blancas y 
platos suavemente 
condimentados.

88



MALBEC

NOTAS DE CATA 

PALADAR

MARIDAJE

TIEMPO EN 
MADERA
3 meses en roble Francés 
y Americano.  

FRUTA

CUERPO

TANINOS

ACIDEZ

UVAS
85% Malbec
10% Shiraz
5% Alicante Bouschet

REGIÓN Valle Central 

COSECHA 2023

ALCOHOL 13%
TEMPERATURA

SUGERIDA
PARA SERVIR

15 - 18 ºC
59 - 64 ºF

Malbec de color rojo con visos azulados 
intensos. En nariz muestra aromas a frutas 
negras maduras, cerezas en conserva, leves 
notas �orales y sutiles aromas a la madera 
como vainilla y especias dulces. La boca es 
jugosa, de taninos amables y con intenso 
retrogusto frutal.

“Don Cayetano” es el nombre que recibe esta especial línea de vinos, en honor 
al fundador de la viña, Don Luis Felipe Cayetano Edwards. Es una de las 

marcas más antiguas desarrolladas por LFE; un vino que se remonta a nuestros 
orígenes; un vino que nace de la tradición familiar.

Es ideal para acompañar 
carnes asadas o a la 
parrilla, especialmente la 
de cerdo y de res, y el �lete 
de pescado a la parrilla.



PINOT NOIR

NOTAS DE CATA MARIDAJE

TIEMPO EN 
MADERA
3 meses en Francés y 
Americano.

PALADAR
FRUTA

CUERPO

TANINOS

ACIDEZ

UVAS 90% Pinot Noir
5% Cinsault
5% Malbec 

REGIÓN Valle Central 

COSECHA 2023

ALCOHOL 13%
TEMPERATURA

SUGERIDA
PARA SERVIR

13 - 15 ºC
55 - 59 ºF

Color rojo suave. En nariz presenta aromas a 
frutas rojas frescas y en conserva con toques a 
especias dulces y tostadas provenientes de su 
paso por madera. La boca es suave, frutal y de 
acidez media-alta.

“Don Cayetano” es el nombre que recibe esta especial línea de vinos, en honor 
al fundador de la viña, Don Luis Felipe Cayetano Edwards. Es una de las 

marcas más antiguas desarrolladas por LFE; un vino que se remonta a nuestros 
orígenes; un vino que nace de la tradición familiar.

Disfrutar solo o como 
acompañamiento para 
pastas, sushi y pescados.

P U N T O S
88

90



SAUVIGNON
BLANC

100% Sauvignon Blanc

Valle Central

2023

12,5%
7 - 10 ºC
45 - 50 ºF

P U N T O S
88

91

“Don Cayetano” is the name given to this special line of wines, in honor of the 
founder of the vineyard, Don Luis Felipe Cayetano Edwards. It is one of the 
oldest brands developed by LFE; a wine that goes back to our origins; a wine 

that is born from the family tradition.

NOTAS DE CATA  

PALADAR

MARIDAJE

FRUTA

CUERPO

TANINOS

ACIDEZ

UVAS

REGIÓN

COSECHA

ALCOHOL

TEMPERATURA
SUGERIDA

PARA SERVIR

Color amarillo suave, con re�ejos verdosos, 
este vino se muestra con un color vivo y 
brillante. Nariz compleja con notas a frutas 
tropicales, cítricas y leves notas de hierba. En 
boca posee una acidez media-alta, lo que 
otorga frescura a este vino.

Ideal servir solo o con 
pescado, mariscos y 
ensaladas.



NOTAS DE CATA MARIDAJE
Color amarillo suave con re�ejos verdes. En 
nariz presenta aromas de pera de agua, �ores y 
leves notas tropicales, destacan las notas a la 
pera de agua, membrillo y pomelo. Es un vino 
fresco, de cuerpo medio con una acidez alta, 
que lo convierten en un vino refrescante y 
jugoso. 

Disfrútalo solo o 
acompañado de ostras, 
pescado o ensaladas.

PINOT GRIGIO

 85% Pinot Grigio 
15% Sauvignon blanc 

Valle Central

2023

12 %

PALADAR

FRUTA

CUERPO

TANINOS

ACIDEZ

UVAS

REGIÓN

COSECHA

ALCOHOL

7 -10 °C
45 - 50 °F

TEMPERATURA
SUGERIDA

PARA SERVIR

“Don Cayetano” es el nombre que recibe esta especial línea de vinos, en honor 
al fundador de la viña, Don Luis Felipe Cayetano Edwards. Es una de las 

marcas más antiguas desarrolladas por LFE; un vino que se remonta a nuestros 
orígenes; un vino que nace de la tradición familiar.

91



 60% Cabernet Sauvignon
40% Merlot 

Valle Central

2023

12,5%

NOTAS DE CATA  

PALADAR

MARIDAJE

FRUTA

CUERPO

TANINOS

ACIDEZ

UVAS

REGIÓN

COSECHA

ALCOHOL

TEMPERATURA
SUGERIDA

PARA SERVIR

Color salmón pálido, atractivo y brillante. 
En nariz, este vino presenta intenso aroma a 
frutilla, frambuesa, frutos de pulpa blanca y 
sutiles notas especiadas. En boca tiene una 
refrescante acidez y cuerpo medio. Es un vino 
con bajo nivel de azúcar residual, lo que lo 
hace fresco y agradable de beber.

Ideal como aperitivo o 
acompañamiento de 
ensaladas y pescados 
grillados. Servir frío.

ROSÉ

10 -13 °C
50 - 55 °F

87

P U N T O S
87

“Don Cayetano” es el nombre que recibe esta especial línea de vinos, en honor 
al fundador de la viña, Don Luis Felipe Cayetano Edwards. Es una de las 

marcas más antiguas desarrolladas por LFE; un vino que se remonta a nuestros 
orígenes; un vino que nace de la tradición familiar.



100% Chardonnay

Valle Central

2023

13%

NOTAS DE CATA

PALADAR

MARIDAJE

TIEMPO
EN MADERA
1 mes en roble Francés. 

FRUTA

CUERPO

TANINOS

ACIDEZ

UVAS

REGIÓN

COSECHA

ALCOHOL

Color amarillo brillante. 
Marcados aromas a frutas de pulpa blanca y 
�ores, con sutiles notas de caramelo y 
productos lácteos. En boca se presenta como 
un vino fresco, con una agradable acidez y 
buena persistencia.

Ideal servir solo o con pollo, 
pescados y una variedad de 
ensaladas.

CHARDONNAY

10 -13 °C
50 - 55 °F

TEMPERATURA
SUGERIDA

PARA SERVIR

“Don Cayetano” es el nombre que recibe esta especial línea de vinos, en honor 
al fundador de la viña, Don Luis Felipe Cayetano Edwards. Es una de las 

marcas más antiguas desarrolladas por LFE; un vino que se remonta a nuestros 
orígenes; un vino que nace de la tradición familiar.
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