
Hace más de 40 años, Luis Felipe Edwards decidió incursionar en el mundo del 
vino, adquiriendo plantaciones en el prestigioso Valle de Colchagua. Un día recibió 
la recomendación de comprar la propiedad de un señor de apellido “Carrasco”. Para 
su sorpresa, las plantaciones tenían características muy especiales y, sin dudarlo, las 

incorporó a las que ya poseía. Así creó “Viña Carrasco”, una línea de vinos que nace 
de estos viñedos, llenos de carácter y propiedades únicas.

NOTAS DEL ENÓLOGO

PALADAR

Color rojo violeta profundo y brillante. 
Este vino es intenso y profundo, lleno 
de elegantes notas especiadas y florales, 
acompañadas de aromas a fruta roja y 
negra dulce. En boca se caracteriza por 
sus taninos suaves, acidez natural y 
estructura equilibrada, que hacen de 
este un vino único, propio de un 
carignan antiguo del Maule.

MARIDAJE
Carnes de caza como venado o 
ciervo, jabalí, platos con carne de 
cordero, pasta con salsas
en base a tomate y/o hierbas.

TIEMPO EN MADERA
12 a 16 meses en barricas de roble 
francés de 4 o 5 uso.

FRUTA

CUERPO

ACIDEZ

TANINOS

UVAS 100% Carignan

REGIÓN Valle del Maule

COSECHA 2020

ALCOHOL 14%
TEMPERATURA

SUGERIDA
PARA SERVIR

15 - 18 ºC
59 - 64 ºF

C A R I G N A N


